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Q/VW

Seit Ende 2016 hat unser Flagship Restaurant im
Herzen Berlins seine Tiren gedffnet und
versorgt Gaste tdglich mit frischer,
gesunder und vor allem leckerer Kiiche.

Wir greifen Trends aus aller Welt auf und
interpretieren diese auf unsere Art und Weise.
Unsere Speisen sind frisch, modern und bestehen
aus besten regionalen Zutaten.

Diese Broschire soll euch eine Idee unserer
Speisen geben - in einem personlichen Gesprach
konnen wir danach auf individuelle Wiinsche
eingehen und diese umsetzen.

Wir wiinschen viel Spaf3 beim
Stébern und genieflen - let's cater your event!

Das Rose Garden Team




Evernt (Haragement

Wir organisieren gern Euer Event nach Wunsch!

Kiichenequipment
Veranstaltungen im Rose Garden
Unser Alt- sowie Neubau eignet sich perfekt fir 9 ; L Kichen- & Servicepersonal
verschiedene Events, ob Produkt-Launch oder '
Weihnachtsfeier! Unsere Raumlichkeiten sind hell, < Geschirr
modern, gemitlich und kdnnen vielseitig gestaltet werden. '
Technik

Bestuhlung
Caterings & Lieferungen
Wir bringen Rose Garden in eure Location! . ; w Dekoration
Wir liefern unser gesamtes Catering Sortiment = 4 f
fiir euer Event und kiimmern uns um i Location Spotting
einen dekorativen Aufbau vor Ort. Auf Wunsch
stehen wir mit Event Organisation zur Seite. B — . I Meniikarten Design

Food Truck

Frozen Yogurt Maschine




BREAKFAST

Bowcts

Preis
9-12 Portionen

Crunchy Good Morning )
Hausgemachtes Granola, Banane, 79.0
Nusse, Honig, wahlweise mit Joghurt/

Soja-, Voll- oder Mandelmilch

Sweet Sunrise @
Hausgemachtes Schokoladen Granola,
Butterkaramell Popcorn, Skyr, Honig
und Blaubeeren

Seasonal Bircher Muesli @ @@
Haferflocken, Kokosmilch, Leinsaat,
Apfel, Agavendicksaft, Vanille

Fruity Breeze () @ @®
Ananas Chia Pudding, Erdbeer Basilikum

Kompott und Kokos Crumble

Fresh Orchard @) @ @ (&)
Hausgemachter Obstsalat

Warmer Porridge (@) &)

Chai Spiced Porrdige aus Haferflocken
und Hafermilch

vegetarisch / vegetarian @ vegan @ lactosefrei / lactose free ® glutenfrei / gluten free@




BREAKFAST
Bagels & Junduwiches

Preis
9-12 Portionen

Love Affair @ ® @

Vollkorn Sauerteig Brot mit Avocado 80.0 - " :_ o
Hummus, gegrilltem und knusprigem - SN : s :'4 "}:
Gemiise " .
k_:'.". .'f' ’
Pastrami Sandwich '_. ‘T” -
Baguette mit Pastrami, Krautsalat 119.0 \ 7Y
und Senf \
b )
Rose Garden Club Bagel \ 4
Bagel, Mayonnaise, Romana b A"
Salat, Avocado, Tomate, gerducherte 80.0 ; p Ay X
Putenbrust, Bacon und Emmentaler # ,“ B :
T /s
Mexican Guacamole @@ ‘.gl .'&?

Vollkorn Sauerteig Brot mit Guacamole,

Romana Salat und Sprossen

Taste of Berlin
Bagel, Krauterfrischkdse, Rucola und 80.0

Berliner Rducherlachs

Pulled Seaside
Vollkorn Bagel, Wasabifrischkase, 85.0
Romana Salat, Pulled Lachs,

Nori Alge und Sesam



Preis
9-12 Portionen

Caesar Salad &)

Romana Salat, CroGtons, Sonnenblumen- 145.0
kerne, Hahnchenbrust, Bacon-Chips und

Parmesan Dressing

Raw Detox @ )@

Spinat, Brokkoli, Tomaten, Karotten,
gerostete Kichererbsen und Zitronen

Tahin Dressing

Thai Surf ,or* Turf @@

Thai eingelegtes Rinderfleisch oder
Garnelen mit Reisnudeln, Kohl, Karotten,
Paprika, Ingwer, Knoblauch, Chili, Spinat
und Asian Dressing

Minty Melon @&
Wassermelone, Feta, Minze, Gurkenstrei-

fen, Feldsalat und Zitronen Dressing

New Style Nicoise &) (®

Salat mit lauwarmen La Ratte Kartoffeln,
grinem Spargel, Oliven, Kapern, Tomate,
Ei, Zitronen Dressing und Thunfisch Steak

Rose Garden Salat &
Feldsalat, Tomaten, Gurken, Cro(tons,
Karotten, Mozzarella, Zwiebeln, Avocado




Fimgendood

Kalamata Oliven @ & &)

Rohkost mit verschiedenen Dips ()
Lachsrollen mit Frischkdse (10 Stk.)
Avocado Wraps (10 Stk.) @

Chicken Teriyaki Spiefle (B(&)
Riesengarnelen Spiefle @@
Kalbsfrikadelle auf Kartoffelsalat (&)
Falafel auf Kartoffelsalat @)

SuRkartoffel Pommes @

Crostinis mit Tomaten Salsa (4 Stk.)@®

Gazpacho im Glas @ @@

Preis
9-12 Portionen

Brokkoli Suppe @® 42.0
Kalte Gurkensuppe @@ 42.0

Kokos Curry Suf3kartoffel Suppe @@ 42.0




LUNCH & DINNER
C&m

Preis
9-12 Portionen

Asia‘s Best

Sashimi und Tempura Bowl, Fisch des 175.0
Tages, Garnelen, Gurke, Avocado,

Wasabi, Hirse, Wakame und Japanisches

Sesam Dressing

Italian Mama @ @ @

Orecchiette al Arrabiata, Tomate, Chili,
Knoblauch, Oregano, Olivendl und
Parmesan

Spring Symphony @@
SuBkartoffel, Kirchererbsen, Pilzragout,

gruner Spargel und Friihlingslauch

Love Beet (@)

Rote Bete Gnocchi, Mascarpone,
Walnisse, Babyspinat, Blauschimmelkase
Solle

Veggie Melt @@

Gegrillte Auberginen Lasagne,
Tomatensugo, Mozzarella, Parmesan
und Basilikum

&W

Gentleman'‘s Cut
Tagliata vom Rind, gegrillte Avocado

und griner Pfeffer Jus

Chicken Sisig @

Marinierte Gefllgelstreifen, La Ratte
Kartoffeln, rote Zwiebel, Ingwer, gerau-
cherte Paprika, Sojasofe, Ananassaft,

Limette

Funky Fish ®®
Gegrillter Fish des Tages mit Olivendl,
Zitrone, Petersilie, StiRkartoffel-

Kokos-Plree und griinem Spargel

ﬁw’éw

Gegrillter griiner Spargel und Shiitake @ @ ®®

Sif3kartoffel Pommes mit Triiffel Mayo (&)

Knuspriges Knoblauchbrot (@

Asia Brokkoli und Pak Choi mit Chili @ @ ®®

La Ratte Kartoffeln mit Krauter Quark &)@

Preis
9-12 Portionen

189.0




SUSSES
Oootiies, Lnchon 8 Oake Doy

Kuchen

Carrot Cake & 32.0
New York Cheese Cake (@) 54.0
Beeren Tarte @) 32.0
Banana Bread @) 32.0
Banana Bread mit Walniissen ) 32.0
Banana Bread Oreo & 32.0
Carrot Cake Pops @

Chocolate Cake Pops @

Chocolate Cookies @

Matcha Cookies @)

Croissant @)

Schokoladen Croissant &)

Pain au Chocolat @

Belgische Waffel @




GETRANKE
Fotls & Biene

Fritz 0.2 1

Kola zuckerfrei, Bio-Rhabarber Schorle,
Bio-Apfelsaft Schorle, Bio-Traubensaft
Schorle

Thomas Henry 0.2 |

Cherry Blossom Tonic, Ginger Ale, Spicy
Ginger, Grapefruit, Mango

The Basil 0.33 |

Ting Grapefruit Soda 0.33 |

Old Jamaican Ginger Beer 0.33 |

Orangina 0.25 |

Frischer Orangensaft 1.0 |

CRAFT BEERS 0,331

Berliner Berg Lager
Berliner Berg Pale Ale
Berliner Berg California Wheat

Ottakringer Citrus Radler 0,5 | : . 1
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2015 Prinz von Hessen ,Johannisberger®

Deutschland / Reingau, Riesling / trocken

2017 Le Chardonnay Chéateau Pesquié
Frankreich / Cotes du Ventoux,

Chardonnay/trocken

2017 Alois Kiefer
Deutschland / Pfalz, Pinus
Weilburgunder / trocken

2015 La Joya ,,Gran Reserva*“
Chile / Colchagua Tal, Sauvignon

Blanc / trocken

2016 Markus Molitor Alte Reben

Deutschland / Saar, Riesling / trocken

ROSE

2016 ,Les Gardettes*
Frankreich / Chateau de Montfaucon,

Cinsault / trocken

SEKT / CHAMPAGNER

Bouvet Crémant de Loire

Frankreich / Loire

Jaquesson 741 Extra Brut
Frankreich / Ay, Champagne

2014 Wein-Guru
Deutschland / Pfalz, Spatburgunder / trocken

2014 Markus Schneider ,,Ursprung*
Deutschland / Pfalz, Cabernet Sauvignon /

trocken

2014 Domaine Gayda ,Figure Libre®
Frankreich / Languedoc Roussillon,

Cabernet Franc / trocken

2012 Baron de Ley ,Reserva“
Spanien / Rioja DOC, Tempranillo / trocken

W pfa/m/yc/é/a/&/w pro Person

(max. 5 h)

Alkoholfrei
Softdrinks, Wasser, Saft, Filterkaffee 27.0

Bier + Wein
Softdrinks, Wasser, Bier, Wein, Saft,
Filterkaffee

All In
Softdrinks, Wasser, Bier, Wein, Saft,
Filterkaffee, Longdrinks




SPECIALS
Zoatolelstingern

FROZEN YOGURT
Das Highlight auf jedem Sommerfest?
Ein erfrischendes Dessert, welches jeder sich
selbst zusammen stellen kann!
Unsere Kunden haben die Moglichkeit unsere

Frozen Yogurt Maschine fir ihre Veranstaltung zu mieten.

Miete 350,00€ / Tag
Service min. 2h a 25,0€

Frozen Yogurt und Toppings nach Verbrauch

FOODTRUCK
Unser Foodtruck ist vor allem fiir Veranstaltungen drauf3en

geeignet und kann vielseitig eingesetzt werden.

Miete 600,00€ / Tag
Service 150,00€ fiir 8 h

Auf3erhalb von Berlin wird Benzin zusdtzlich berechnet.




RAUMLICHKEITEN
Loce Gandern Betin

ALTBAU
In unserem Altbau haben 40 Personen sitzend
und 70 Personen stehend Platz.
Der Altbau kann exklusiv abgetrennt werden
und hat einen separaten Toiletten Zugang.
Der Bereich ist vielseitig gestaltbar

und kann gebrandet werden.

NEUBAU
Der Neubau bietet Platz fiir 70 Personen sitzend
und 100 Personen stehend.

Es kann die Terrasse auf der Torstraf3en
sowie Alte Schénhauser Stral3e Seite
zusatzlich genutzt werden.

Beide Raume besitzen eine Musikanlage
und Prasentationsmdglichkeiten
(Beamer, Fernseher etc.).

Wir laden Euch gerne zu einer Besichtigung
der Rédumlichkeiten ein!
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Lieferung
Wir liefern 7 Tage die Woche im Liefergebiet Berlin.
Im Umkreis von 2 km im Gebiet Berlin Mitte liefern wir
kostenlos, darliber hinaus wird eine Pauschale berechnet.

Geschirr
Bei In-House Veranstaltungen und kleineren Gruppen
servieren wir auf Broste Copenhagen Geschirr.

Auf Anfrage kann Geschirr auch gemietet werden.

Verpackungen
Unser Naturverpackungen (Bambus) sind im Catering

Preis enthalten (enthélt kein Servierbesteck).

Mindestbestellmenge
Unser Mindestbestellwert liegt bei 400.00 € netto.

Bestellungen
Jede Bestellung muss mindestens 2 Werktage vor
Veranstaltung erfolgen. Wir bitten um Verstandnis dafir,
dass unsere Zutaten abhangig von saisonalen
Verfligbarkeiten sind - wir empfehlen deshalb eine

rechtzeitige Bestellung.

Anderungen & Stornierungen

Die finale Gasteanzahl wird durch Annahme des
Angebots bestatigt. Stornierungen sind nur nach
schriftlicher Riickbestédtigung der Food Corner Berlin GmbH
rechtskraftig giltig.

Es gelten folgende Stornierungsfristen:
« Bis 6 Monate vor der geplanten Veranstaltung kostenfrei
« Bis 3 Monate vor der geplanten Veranstaltung 25% der veranschlagten Summe
« Bis 14 Tage vor der geplanten Veranstaltung 50% der veranschlagten Summe
» 14-5 Tage vor der geplanten Veranstaltung 70% der veranschlagten Summe

- <5 Tage vor der geplanten Veranstaltung 90% der veranschlagten Summe

Zahlungsmodalitédten
Alle angegebenen Preise sind Nettopreise.
80% der Gesamtsumme mussen 7 Tage vor Beginn der
Veranstaltung gezahlt werden. Die Restsumme muss
innerhalb von 5 Werktagen nach Erhalt der Rechnung
(nach der Durchfiihrung der Veranstaltung) erfolgen.
Wir verweisen hier auf unsere AGB's.




FOOD CORNER BERLIN GMBH
Alte Schonhauser StrafRe 61
10119 Berlin

www.rosegarden.de
(@rosegardenberlin

030 /54 889 263

Unser Team freut sich auf Eure

Anfrage: events(@rosegarden.de




